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Un nuovo servizio catering per Air Europa 

 
Prosegue l’impegno del vettore spagnolo per migliorare i servizi di 

bordo e offrire al passeggero un’esperienza di volo all’insegna della 
qualità e del comfort. 

 
Air Europa continua nel suo piano di espansione e modernizzazione proponendo 
un nuovo servizio catering sui voli di medio e lungo raggio, dove vengono offerti i 
nuovi menu preparati da Newrest e firmati dallo chef Antonio Fernández. 

 
Nei voli a lungo raggio e per i passeggeri della classe business delle tratte 
nazionali ed europee, la compagnia spagnola si impegna a migliorare i suoi 
servizi di bordo promuovendo un’alimentazione sana ed equilibrata attraverso 
una nuova proposta di menu preparata con materie prime di qualità e prodotti 
biologici.  

 
I menu portano la firma dello chef Antonio Fernández che utilizza solo prodotti 
con certificato di qualità, di origine e produzione biologica. "Air Europa diventerà 
un modello da seguire per i servizi di catering a bordo. - afferma lo chef 
Fernández - Abbiamo apportato alcuni cambiamenti per offrire ai nostri 
passeggeri piatti sani e nutrienti: per questo utilizziamo i cosiddetti “super cibi”, 
come l’amaranto e la quinoa, e abbiamo lasciato al singolo passeggero la 
possibilità di aggiungere salse e condimenti a piacere”. 

 
Air Europa ha scelto di servire i nuovi piatti in contenitori realizzati con materiali 
riciclati e dal design innovativo, confermandosi così una compagnia aerea 
sempre attenta all’ambiente. Particolare attenzione viene naturalmente sempre 
data all’esperienza di volo di ogni singolo passeggero che da oggi, oltre alla 
nuova proposta di catering, viene migliorata anche grazie ai nuovi prodotti, 
coperte e cuscini, offerti a bordo per garantire il massimo comfort e relax. 
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Il nuovo servizio catering rappresenta un ulteriore passo in avanti nel processo di 
espansione e modernizzazione che ha intrapreso il vettore iberico, che desidera 
affermarsi come una delle migliori e più moderne compagnie aeree al mondo. 

 
 

About Air Europa 
Air Europa è una compagnia aerea controllata dalla holding Globalia Corporación, il 
maggior gruppo turistico di Spagna.  
Il suo network comprende 92 destinazioni in 30 paesi. Dall’Italia, Air Europa effettua un 
doppio servizio giornaliero per l’hub di Madrid da Milano Malpensa e Roma Fiumicino, 
quest’ultimo collegato anche con tre voli giornalieri in codeshare con Alitalia. Ottime 
sono le coincidenze per le Isole Baleari e Canarie e per le 17 destinazioni long-haul in 
Nord e Sud America: Buenos Aires, Montevideo, Santiago del Cile, Santa Cruz de la 
Sierra, Lima, San Paolo, Salvador de Bahia, Caracas, Asunción, Santo Domingo, Punta 
Cana, l’Havana, San Juan de Portorico, Cancun, Bogotà, Miami e New York. 
Fondata nel 1986, oggi è il secondo vettore di Spagna con circa 10 milioni di passeggeri 
trasportati nel 2014 e un fatturato globale di circa 1.800 milioni di euro e una delle più 
moderne compagnie aeree d’Europa.   
Rinomata per la capacità di garantire servizi di elevata affidabilità e qualità, è la 
compagnia aerea spagnola con il maggior numero di certificazioni di qualità, sicurezza 
e manutenzione. 
La flotta di Air Europa, tra le più moderne dei cieli, è attualmente composta da 48 
aeromobili: 15 Airbus A330, 20 Boeing 737-800 di cui due modello Sky Interiors, 11 
Embraer 195 e 2 Boeing 787-800 Dreamliner. 
Nel 2007 la compagnia è entrata a far parte di SkyTeam, una delle più grandi alleanze 
del mondo. 
 

 


